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TISKOVA ZPRAVA, 24. 8. 2017
Zdravé trendy v kongresovém cateringu

Catering je bezesporu jednim ze stavebnich kamend dobrého kongresu. Partnerem
Kongresového centra Praha je uz 12 let Zatisi Catering. Za tu dobu se kongresovy primysl
vyznamné promeénil — hosté maji vyrazné vyssi ocekavani a organizatofi jim je chtéji spinit.
Pokud se navic kvalita pripraveného jidla a servisu snoubi se zdravymi trendy a

zodpovédnym pristupem, jde o gastronomicky zazitek na té nejvyssi Grovni.

Kongresové centrum Praha se snazi byt konkurenceschopné ve vsech ohledech. Kvalitni
Cerstvé pokrmy a napoje jsou samoziejmosti a originalni servis je nutnosti v boji s konkurenci.
V trendech se objevuje napfiklad variace malych SpizG a kornout(, které nékdy pfipravuje
Séfkuchar primo pred stravniky, tzv. life-cooking stage. Oblibeny je i brain food, coZ se u
kongres(, kde si ucastnici bezesporu mozky namahaji od rana do vecera, pfimo nabizi. Brain
food — neboli lehké, vyzZzivové vyvazené a zdravé jidlo zajisti, Zze i v druhé poloviné dne po
obédové pauze budou mit fecénici stejnou pozornost jako v rannim bloku. Novinkou z velmi
blizké budoucnosti bude videomapping, kdy soucasti obéda nebo vecefe nebude jen
konzumace jidla, ale i efektni videoprodukce na prostfeném stole.

Moderni kongresové menu servirované v Kongresovém centru Praha je sloZzeno z pokrmu
pfipravenych ze sezdnnich a prevainé lokalnich potravin, aby ekologickda stopa dovozu
potravin byla co nejmensi. Pokud se pak pouziva jednorazové nadobi, je vidy biologicky
rozloZitelné a zbyly odpad se dusledné tridi. Pfebytky jidla, kterym se u velkych akci prosté
nedd vyhnout, jsou za dodrZeni nejvyssich hygienickych standardd doddvany charitativnim
organizacim.

ProtoZe se v Kongresovém centru Praha snazime samozifejmé i o to, aby se jidlo dostalo na
stdl v co nejvyssi kvalité a také za tepla, dochazi ted v budové k rozsahlé rekonstrukci zazemi
véetné kuchyné, aby cesta kdelegatim byla co nejkratsi pfi dodrzeni nejpfisnéjsich

hygienickych norem. To, Ze se jidlo pfipravuje pfimo v misté konani akce je samoziejmé
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obrovskou vyhodou, protozZe je pak moZno operativné reagovat na pozadavky klienta — tedy
organizatora akce.

,Zatisi catering je na trhu témér 20 let, oblerstveni zajistujeme na rlznych akcich i v zahranici
a je patrné, Zze svymi standardy zcela dosahujeme svétové urovné. Mame vizi, Ze do roku 2020
bychom chtéli patfit mezi pét nejlepsich evropskych cateringovych spole¢nosti. Ze jsme od
naseho cile jen kridcek, chceme ukdzat na mezinarodnim kongresu ICCA. Je to velmi prestizni
udalost, kde predstavime moderni trendy, které urci podobu cateringu v pfistich péti letech,”

fika reditel skupiny Zatisi Catering David Tomasovych.

Kongresové centrum Praha:

Nejvétsi kongresové centrum v Ceské republice, které nabizi variabilni prostory pro kondni rozli¢nych akci od
malych konferenci po velké kongresy a vybaveni na nejvyssi technické urovni. Diky vynikajici akustice je vhodnym
mistem pro poradani koncert. Vyhodou je vyborna dopravni dostupnost do blizkého centra mésta. Soucasti je i
Business Centre Vysehrad a ¢tyrhvézdickovy hotel Holiday Inn Prague Congress Centre s kapacitou 254 pokoju.

KCP ziskalo certifikat EKO Gold za Cerpéni energie z obnovitelnych zdrojd.
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